Protokół
z obrad komisji oceniającej uczestników konkursu kulinarnego 
dla Szkół Gastronomicznych pod nazwą „Historyczna Kuchnia Kresowa” 
w dniu 27 listopada 2025 roku w Baszni Dolnej


Komisja w składzie:
- Norbert Sokołowski, szef kuchni, edukator kulinarny z Muzeum Pałacu Króla Jana III w Wilanowie
- Marcin Chmieliński, szef kuchni, edukator kulinarny z Muzeum Pałacu Króla Jana III w Wilanowie
po ocenie technicznej oraz degustacyjnej potrawy konkursowej – „Ptaki bez kości z łodygą, musztardą 
z wiśni i kondymentami Stanisława Czernieckiego" wykonanej przez 3-osobowe reprezentacje uczniów z sześciu zgłoszonych do konkursu szkół gastronomicznych z województwa podkarpackiego postanowiła przyznać następujące miejsca i nagrody rzeczowe ufundowane przez Centrum Kulturalne w Przemyślu na łączną kwotę 4 998, 74 zł (słownie: cztery tysiące dziewięćset dziewięćdziesiąt osiem złotych 74/100):

I miejsce dla Zespołu Szkół Technicznych im. Tadeusza Kosciuszki w Leżajsku wraz z nagrodą rzeczową dla szkoły – Zestawem garnków Gőtze, trzema deskami do krojenia i praską do czosnku oraz nagrodami rzeczowymi w postaci Air Fryer Tefal i wyciskarki do cytrusów dla uczniów: Natali Wnuk, Karoliny Tkaczyk, Martyny Korzec przygotowanych przez nauczycielkę panią Justynę Kiełbowicz, która otrzymuje nagrodę rzeczową w postaci zestawu garnków Gőtze.

II miejsce dla Zespołu Szkół Zawodowych w Przeworsku wraz z nagrodą rzeczową dla szkoły – Zestaw patelni Gotze z zestawem noży kuchennych oraz nagrodami rzeczowymi w postaci Blendera kielichowego Gotze dla uczniów: Alicji Stanowskiej, Julii Mykytowycz, Karoliny Drapały przygotowanych przez nauczycielkę panią Wiesławę Maciuła, która otrzymuje nagrodę rzeczową w postaci zestawu patelni Tefal Ingenio.

[bookmark: _GoBack]III miejsce dla Zespołu Szkół Kształcenia Rolniczego w Oleszycach wraz z nagrodą rzeczową dla szkoły – Zestaw kuchenny Garnki Tefal Ingenio Emotion wraz z patelnią Tefal oraz nagrodami rzeczowymi w postaci opiekacza do kanapek wraz z organizerem do lodówki, dla uczniów: Kingii Rodzeń, Mykola Hlavatskyi, Kacpra Olejnik przygotowanych przez nauczycielkę panią Martę Skibę, która otrzymuje nagrodę rzeczową 
w postaci zestawu rondli Tefal Intenio Halo.

Uczestnicy przygotowali własne, twórcze interpretacje wybranych receptur, łącząc tradycję z nowoczesnym podejściem kulinarnym.

Młodzież wykazała się wyjątkowym przygotowaniem merytorycznym i praktycznym. Na szczególne uznanie zasługuje doskonała organizacja pracy, umiejętność pracy zespołowej oraz świadome wykorzystanie lokalnych produktów, które podkreśliły regionalny charakter potraw. Wysoki poziom wiedzy o historii kuchni polskiej oraz profesjonalne podejście uczestników oraz zaangażowanie zarówno uczniów jak i nauczycieli sprawiły, że konkurs stał na bardzo wysokim poziomie i stanowił cenne doświadczenie edukacyjne dla wszystkich zaangażowanych.

Basznia Dolna, 27.11.2025 r.                                         
 Podpisy komisji:



